
六色拼盤 前菜6種の盛り合わせ

Assorted Appetizers 

蛤蜊竹笙湯 ハマグリとキヌガサダケの蒸しスープ

Double Boiled Clam and Kinugasa Mushroom Soup

金陸片皮鴨 北京ダック

Pecking Duck

鼓汁蒸蚕豆阿古猪肉 あぐー豚バラ肉と空豆の豆鼓ソース蒸し

Steamed Okinawan Agu Pork Belly and Fava Beans with Black Beans Sauce

石垣和牛炒白芦笋 石垣牛サーロインとホワイトアスパラガスのオイスターソース炒め

Sautéed Okinawan Ishigaki Beef Sirloin and White Asparagus with Oyster Sauce

龍蝦鉗粉皮煲 オマール海老爪肉と板春雨の煮込み

Braised Lobster Claw Meat and Flat Vermicelli

小干魚花椒炒飯 じゃこと山椒の炒飯

Fried Rice with Dried Whitebait and Japanese Pepper 

甜點二品 タピオカとフルーツ入りマンゴーココナッツミルクと菓子

Tapioca and Fruit with Mango Coconut Milk and Baked Treats

お一人様　2000円　　Additional charge 2,000 per person

+
追加　お一人様　800円　　Additional charge 800 per person

紹興酒　呉越人家10年　/　梅酒　/　杏露酒　/　ジントニック　/　モスコミュール

＊ 食物アレルギーをお持ちのお客様は、料理注文の前にレストランスタッフまで必ずお申しつけください。　

＊料金にはサービス料10％及び消費税が含まれております。

＊ Should you have any food allergies or special dietary requirements please inform your server.　

＊prices include 10% service charge and consumption tax.

＊ 如有對食物過敏的客人、請務必在點餐前向餐廳工作人員申明

＊上述價格均已內含10%的服務費及消費稅

Orange / Oolong Tea /Cola / Puerh Tea

居易園コース　≪Kyo Garden≫

Kyo Garden Course

居易園

お一人様/Per Person

15,000

Shaoxing Chiew 10 years / Plum Wine / Xìng lù Chiew / Gin and Tonic / Moscow Mule

追加料金で下記のお得な飲み放題（2時間）もご準備しております。

We also offer the following all-you-can-drink 2Hours options for an additional fee

Bottle Beer / Awamori  / Scotch & Soda /  Wine (White / Red)

ビール（中瓶）/  泡盛  /  ハイボール / ワイン（赤・白）

オレンジ　ウーロン茶　コーラ　プーアール茶


