
鳥魚子・腊腸 からすみと台湾ソーセージ

Bottarga and Taiwanese Sausage

白灼蝦 天使のエビの湯引き

Lightly Poached Prawns

鮑魚燉鶏 アワビ入り蒸しスープ

Steamed Soup with Abalone

蘿白糕・春捲 大根もちと春巻

Radish Cakes and Spring Rolls

水餃子 水餃子 ピリ辛ソース

Boiled Dumplings with Spicy Sauce

清蒸鮮魚 赤仁ミーバイの蒸しもの

Cantonese - style Steamed "Akajin Mibai" Red Grouper

東坡肉・割包 トンポーローと蒸しパン

Braised Pork Belly (Dong Po Rou) served with Steamed Buns

　　　　　　　　　　　　　　ファツァイ

髪菜長年菜 ほうれん草の髪菜あんかけ

Blanched Spinach with Black Moss Gravy 

濃湯燉鶏 久米島産赤鶏の濃厚スープ煮込み

"Kumejima Akadori" Chicken Slow-Braised in a Rich Broth 

  猪脚麺線               台湾風 豚足の煮込みと温そうめん

             Taiwanese-Style Noodles Topped with Braised Pork Trotters

  湯圓・年糕・馬蹄糕               ピーナッツ入り団子と黒糖あげもちと白クワイケーキ

              Peanut-Filled Rice Dumplings, Brown Sugar Fried Mochi, White Arrowhead Cake

お一人様　2000円　　Additional charge 2,000 per person

+
追加　お一人様　800円　　Additional charge 800 per person

紹興酒　呉越人家10年　/　梅酒　/　杏露酒　/　ジントニック　/　モスコミュール

※お選びいただく飲み放題は、テーブル毎に同じプランをご注文お願い致します。

※For all-you-can-drink options, please order the same plan for each table

＊料金にはサービス料10％及び消費税が含まれております。

＊ Should you have any food allergies or special dietary requirements please inform your server.　

＊prices include 10% service charge and consumption tax.

＊ 如有對食物過敏的客人、請務必在點餐前向餐廳工作人員申明

＊上述價格均已內含10%的服務費及消費稅

追加料金で下記のお得な飲み放題（2時間）もご準備しております。

旧正月特別コース　 春節ディナー  

Special Chinese New Year Dinner Course

春節套餐

お一人様/Per Person

10,000

Orange / Oolong Tea /Cola / Puerh Tea

Shaoxing Chiew 10 years / Plum Wine / Xìng lù Chiew / Gin and Tonic / Moscow Mule

We also offer the following all-you-can-drink 2Hours options for an additional fee

ビール（中瓶）/  泡盛  /  ハイボール / ワイン（赤・白）

Bottle Beer / Awamori  / Scotch & Soda /  Wine (White / Red)

オレンジ　ウーロン茶　コーラ　プーアール茶


